
 
 

Gli  antipasti 
 

Le zucchine e gamberetti con scaglie di grana   
Lo spada fumé con rucola  

Il salmone marinato  da noi all’aneto  | 
Il salmone affumicato   

I gamberi  lardellati  con  pesto  di cannellini  T 
Le capesante con ratatouille di verdure   

I calamari ripieni su crema di patate viola   
Le  alborelle e  lavarelli in carpione   

Il flan di verdure con fonduta e lonzino  della Val Formazza  
Il salame dop varesino con mortadella di fegato, coppa alle mele 

e formaggella del luinese  
La  bresaola di manzo della Val Formazza con grana e rucola   

Cheese cake salato di bufala e carpaccio di gamberi   
 

I primi  piatti 
 

I sedanini del Vicario   
Le linguine ricciola, menta e pistacchi | 

I tortelli di ricotta e asparagi al burro e salvia e speck | 
Le trofie con pomodorini, olive taggiasche, pesto di rucola e pecorino | 

Il risotto fiori di zucca e gamberi  ( Min 2 Per)  
 

Le  carni 
 

Il filetto di bue all’amatriciana    
Le scaloppine asparagi e mascarpone  

La tagliata di  manzo  radicchio e toma   
Il maiale in agrodolce  

Il tacchino alla crema di basilico   
Il lombo di coniglio su fonduta di brie   

 
I pesci 

 
Il filetto di pesce persico  alla milanese   

Il filetto di pesce persico  delizia   
Il filetto di salmonata alle mandorle   

Il filetto di sciabola su bruschetta di aglio e pomodoro  
e gamberi alla provinciale   

Il filetto di orata su vellutina di capesante alla paprika   
 
 

Le zucchine trifolate   
 


