Glo antipasti

Le zucchine e gamberetti cow scaglie di grana
Lo spada fumé con rucolow
Il salmone mowinato da nov all aneto- &
IU sadmone affumicato
I gomberi lawdellati conw pesto- di caommellink
Le capesante cow ratatouwille di verdure
I calamowri ripieni sw cremar dio patate viola
Le alborelle e lavarelli inv cawpione
IV Alawv di verduwe con fondutor e longino- dellaw Val Formagza
IU salame dop vawesino- con movtadello di fegato, coppa alle mele
e formaggella del lninese
La bresaola di mango-della Val Formasgza covw grana e rucolav
Cheese cake salato- di bufala e cawpaccio- di gamberi

I primi piatty

I sedanini del Vicario
Le linguine ricciola, mentow e pistacchi @
I tortelli di ricottow e asparagi al burro-e salviav e speck @
Le trofie con pomodoring, olive taggiasche; pesto-di rucola e pecovino &
Il risotto-fiovi di guccaw e gaumberi ( Min 2 Per)

Le carni

Il filetto- di bue alll amatricionow
Le scaloppine asparagi e mascarpone
La tagliata dir mango- radicchio-e tomav
Il maiale inv agrodolce
Il tacchino allow cremar di basilico-
Il lombo di coniglio- sw fonduto di brie

I pesciv

Il flletto- di pesce persico- allaw milanese
Il flletto- di pesce persico- deligiov
Il filetto- di ssdmonata alle mandorle
Il filetto- di sciabola sw bruschetto di aglio-e pomodoro-
e gamberi allaw provinciale
Il filetto- di ovato sw vellutinaw di capesante allaw paprika

Le zucchine trifolate



